
 
 

 
                                                                                                                                  

  

                                           
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 ! Preguntas Que se Hacen Frecuentemente. .! 
 
 P: ¿Que es un Manejador de Comida Certificado (CFH)? 

R: Un Manejador de comida o un Manejador Certificado para Comida Segura es cualquier 
empleado que ha pasado el examen de una organización acreditada para certificar Manejadores en 
proteger comida.  Esta persona ya tiene conocimiento acerca de comida y tiene un certificado valido.   
P: ¿Cual es la diferencia entre un Manejador de Comida  Certificado (CFH)  y un Manejador 
Certificado para comida segura? 

R:   No hay ninguna diferencia entre un Manejador de Comida Certificado y  un Manejador 
certificado para  Comida Segura. Estas palabras son utilizadas intercambiablemente para describir a 
una persona que ha tomado y ha pasado el examen de manejo de comida. Esta persona es 
responsable de entrenar a los empleados en el negocio de comida. 
 

P: ¿Cuándo es requerido un Manejador certificado de Comida (CFH)? 

R: Cuando un negocio de comida  tiene empleados que preparan, manejan o sirven comida 
potencialmente dañina- no empaquetada.   
       Ejemplos: 
Un restaurante que prepara sándwiches 
Una lonchera que prepara burritos 
Una  Comisaría que corta fruta  
Una persona que cocina privado, chef para eventos privado 
P: ¿Cuándo no es requerido de un Manejador certificado de comida (CFH)? 

R: Cuando un negocio de comida tiene empleados que solamente manejan comida empacada, no 
potencialmente dañina o cuando un negocio esta exento. 
Ejemplos: 
Una tienda vendiendo solamente dulces empaquetados 
Una tienda que vende solamente botellas de alcohol y/o hielo empaquetado 
Un negocio de comida temporal (i.e. carnivales, ferias, etc.) y tiendas de Agricultores certificado 
(Certified Farmers Market) son exento 

P: ¿Cuantos Manejadores de comida (CFH) necesita tener un negocio? 

R: Un negocio de comida requiere tener por lo menos un Manejador de comida por cada local, 
pero el departamento promueve a que más empleados sean certificados para aumentar el 
conocimiento de  comida segura en su negocio.   
 



 
 

 
                                                                                                                                  

  

 
 
 
 
                     
                                                                                                                                                                                                           
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

P: ¿Como puedo hacerme un Manejador de comida  certificado (CFH)? 

R: Hay dos maneras que se pueden seguir para hacerse un manejador de comida        
certificado (CFH) en el Condado de Los Angeles.   
1. Completar el curso de entrenamiento para Manejador de comida certificado (C FH) y 

pasar el examen de certificación  que es ofrecido por una organización acreditada para 
certificar manejadores en proteger comida,  como National Registry for Food Safety 
Professionals (NRFSP) National Restaurant Association Education Foundation or 
Prometric.   

              
Ó 

 
2. Haber pasado con éxito el examen de certificación sin atender un curso de 

entrenamiento para Manejadores de comida.    Esto es ofrecido por algunos 
proveedores.  Si Usted toma el examen, es suponiendo que usted ha tenido 
entrenamiento anteriormente.  

Q: ¿Como puedo encontrar un proveedor que ofrece clases para Manejadores de comida 
(CFH)?  

A:   El Condado de Los Angeles (LAC), Departamento de Salud Ambiental (EH) mantiene una 
lista de proveedores aprobados. Sus cursos han cumplido con el nivel requerido por El Condado 
de Los Angeles, Departamento de Salud Ambiental.  Contacte al Programa de Manejador de 
Comida a (626)430-5320 ó visite nuestra página de Internet en  
www.publichealth.lacounty.gov/eh/ para obtener una lista actual.  
P: ¿En donde se ofrecen las clases de certificación de manejador de comida? 

R: Las clases son ofrecidas por instructores privados en todo el condado de los Angeles. 
Algunas clases incluso pueden ser ofrecidas en condados vecinos y en los fines de semana. 
Contacte un proveedor aprobado para la clase mas cercas.  
P: ¿Las clases y los exámenes de CFH son ofrecidas en diferentes lenguajes?  

R: SI.  Las clases para manejador de comida son ofrecidas en diferentes lenguajes.  La 
mayoría de los proveedores ofrece entrenamiento y el examen para certificación en varios 
lenguajes.  Lenguajes ofrecidos están indicados en la lista de proveedores aprobados.  
P: ¿Que pasa si ya estoy certificado? 

R: Si, usted ha completado el examen aprobado y acreditado tal como SevSafe, Prometric, o 
National Registry of Food Safety Professionals entre los últimos cinco años, usted pudo haber 
cumplido con los requisitos de la ley.  Contacte al Programa de Manejador de Comida a (626) 
430-5320 para verificar su status. 



 
 

 
                                                                                                                                  

  

 P: ¿Que pasaría si su establecimiento de comida no tiene ninguna persona designada   
con un de Manejador certificado de comida y es requerido? 

R: Si, no hay ninguna persona con un certificado valido para el manejo de comida en su 
negocio usted puede recibir una infracción  por la violación de la ley del estado.   
  

P: ¿Cuanto tiempo tengo para hacerme un Manejador de comida si acabo de abrir mi 
negocio? 

R: Un negocio de comida que acaba de comenzar, cambia dueño, y no tiene un dueño 
certificado o empleado tiene 60 días para asegurar un Manejador de comida.  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
           
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


